
 

 
 

 

Hummerimousseline, hummericonsommé ja kevään tomaatteja 

Lobster mousseline with lobster consommé and spring tomatoes 

 

*** 

 

Paahdettua marmorifilettä, kanttarelleja ja häränhäntälientä 

Roasted marbled beef with chanterelles and ox tail broth 

 

*** 

 

Ananasta, kookossorbet ja rommia 

Pineapple with coconut sorbet and rum 

 

 

Glaseerattua vasikan kateenkorvaa ja kevätsipulia 

Glazed veal sweetbread with spring onion 

 

*** 

 

Hiillostettua taimenta, parsaa ja kukkakaalia 

Broiled trout with asparagus and cauliflower 

 

*** 

 

Raparperiparfait, mansikkaa ja marenkia 

Rhubarb parfait with strawberries and meringue 

 

 

(Chef´s surprise menu with 5 courses 75€) 


