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HAVEN
WELLNESS BRUNCH

Cold Dishes

Marinoituja tomaatteja ja ituja ( Vegan,G )
Marinated Tomatoes and Sprouts
Varhaisperunaa, kevitsipulia ja jogurttikastiketta (L, G)
New Potato and Spring Onion with Yoghurt Dressing
Vesimelonia, mansikkaa ja rucolaa ( Vegan, G )
Watermelon and Strawberry with Arugula
Punajuurta, omenaa. paahdettuja siemenié ja hunajavinegretted (Vegan, G)
Beetroot, Apple and Roasted Seeds with Honey Vinaigrette
Katkarapuja ja pikkel6itya kurkkua (L, G)
Shrimps and Pickled Cucumber
Avokadoa ja kvinoaa ( Vegan, G)

Avocado and Quinoa

Graavattua lohta made in Haven (M, G)
Cured Salmon “Made in Haven”
Mummonkurkkuja ( Vegan, G)

Dill Pickled Cucumbers
Leipavalikoima ja talon hummusta ( Vegan )
Assortment of Bread with House-Made Hummus



Warm Dishes

Yrttimarinoitua kalkkunaa kasvispedilla (L, G)
Herb-Marinated Turkey on a bed of Seasonal Vegetables
Punajuuripyorykoita ja yrtti-kermaviilikastiketta (L, G)

Beetroot Balls with an Herb Sour Cream Sauce

Espanjalainen uunimunakas (L, G)
Spanish Oven-Baked Omelette

Sweets

Maapihkina-banaanikakkua (L, G)

Peanut-Banana Cake
Chia-vanukasta ja mustaherukkaa ( Vegan, G)
Chia Pudding with Blackcurrants
Pannukakkuja ja hillottuja mustikoita (L, G)
Pancakes with Stewed Blueberries
Hedelmalajitelma ( Vegan, G)

Fresh Fruit Selection

Drinks

Green Smoothie
Juice
Sparkling Water
Ginger Shot
Coffee / Tea

Brunch Menu 42€

Piddtamme oikeuden brunssi tarjonnan pieniin muutoksiin esimerkiksi raaka-aineiden saatavuuden
mukaan.
We reserve the right to make any changes.
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