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BRUNCH BUFFET

Cold Dishes

Caesar-salaattia (L, G)
Caesar Salad
Tomaatti-basilikasalaattia ja marinoituja oliiveja (Vegan, G)
Tomato and Basil Salad with Marinated Olives
Inkivaarilla maustettua kaalisalaattia (Vegan, G)
Ginger-Seasoned Cabbage Salad
Silakkaa ja sillia (L, G)

Seasoned Herring & Baltic Herring
Katkarapusalaattia, avokadoa, pikkel6ityd omenaa ja hunaja-appelsiinivinegrettea (L, G)
Shrimp Salad with Avocado, Pickled Apple and Honey-Orange Vinaigrette
Paahdettua tofua, kukkakaalia ja seesamvinegrettea (Vegan, G)
Roasted Tofu and Cauliflower with Sesame Vinaigrette
Balsamicolla marinoituja herkkusienia (Vegan, G)

Balsamic-Marinated Mushrooms
Maustettua talon hummusta (Vegan, G)
Seasoned House Hummus
Leipavalikoima ja croisantteja (L)
Bread Selection and Croissants



Warm Dishes

Valitse yksi padruoka, paaruoat tarjoillaan poytaan
Choose one Main, Main courses will be served to the table

Salsicciamakkaraa ja paahdettuja perunoita (L, G)
Salsiccia Sausage with Roasted Potatoes

Avokadoleipa ja uppomuna (L)
Avocado Toast with a Poached Egg

Savustettua lohta, puikulaperunapyreet ja tilli-beurre blanc -kastiketta (L, G)
Smoked Salmon with Lappish Potato Purée and Dill Beurre Blanc Sauce

Sweets

Mustikkajuustokakkua (L, G)

Blueberry Cheesecake
Tiramisu (L)

Tiramisu
Omena-kaurapaistosta ja vaniljakastiketta (L, G)
Apple and Oat Crumble with Vanilla Sauce
Viipaloituja hedelmia (Vegan,G)

Sliced Fruits
Valikoima kekseja ja makeisia
Selection of Cookies and Sweets

Drinks

Smoothie
Juice
Sparkling Water
Coffee / Tea

Brunch Menu 42€

Pidatamme oikeuden brunssitarjonnan pieniin muutoksiin esimerkiksi raaka-aineiden
saatavuuden mukaan.
We reserve the right to make minor changes to the menu based on ingredient availability
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